Reszelt dios meggyel

Hozzavaldk:

e 600g Mester Siiteményliszt
e 12g siit6por

e 1509 cukor

e 230g margarin

e 3db tojassargija

e 150-200ml tej

Hozzavalok a toltelékhez:

e 3db tojasfehérje

e 120g cukor

e Sek sargabarack lekvar
e 250g darélt dio

e 1 iiveg meggybefott

Elkészités:

A lisztet a siit6porral, a cukorral dsszekeverjiik, majd elmorzsoljuk a puha vajjal. Hozzaadjuk
a tojas sargdjat, és annyi tejet, hogy 6sszealljon egy kozepesen kemény tészta. Két egyforma
részre osztjuk, és betessziik a fagyasztoba 25 percre.

A toltelékhez a tojasok fehérjét habba verjiik a cukorral. Utana dvatosan belekeverjiik a daralt
diot és a baracklekvart.

A tepsibe siit6papirt rakunk, majd kivessziik a mélyhiitébdl az egyik tésztat és egyenletesen
belereszeljiik a tepsibe egy nagy lyuku reszeldn. Erre rasimitjuk a dids tolteléket, rarakjuk a
lecsepegtetett meggyeket. Kivessziik a mélyhiitébdl a tészta a masik felét is, melyet szintén
rareszeliink a toltelékre.

170 fokon légkeveréssel 25 percig siitjiik, tiiprobaval ellendrizziik.

Miutan kihitilt porcukorral megszorjuk.



